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Révélons votre différence

FICHA TECNICA

CELLCLEAN
OPTIMIZACION DE LA FERMENTACION

Detoxificador para las fermentaciones

APLICACIONES ENOLOGICAS

CELLCLEAN se compone de cortezas de levaduras Saccharomyces cerevisiae.

Las cascaras de levaduras de CELLCLEAN absorben los inhibitorios de fermentacién alcohdlica como los 4cidos
grasos con media cadena y los residuos de productos fitosanitarios.

El uso de CELLCLEAN estimula la fermentacién alcohdlica y permite limitar los riesgos de fermentacién alcohélica
languida gracias a sus propiedades detdxicadas y el adjunto de factores de supervivencias.

En caso de paradas de fermentacion CELLCLEAN permite detdxificar el ambiente antes del remontado.

MODO DE EMPLEO

Poner CELLCLEAN en suspension en diez veces su peso en mosto o en vino y incorporar la mezcla al vino u al mosto
antes de adjuntar las levaduras.

DOSIS DE EMPLEO

e En tratamiento curativo / paradas de fermentacion alcohdlica :
-de20a30g/hL
* En tratamiento curativo / fermentacién malo lactica languida :
-de 15220 g/hL

PRESENTACION Y CONSERVACION

® Enbolsas de 500 g
La fecha 6ptima de utilizacion de CELLCLEAN en su embalaje de origen estd indicada en la etiqueta del producto.
Almacenar en un local seco y sin olores, protegido de la luz y a temperatura entre 5"y 25°C.
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